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CARACTÉRISTICAS 

A Becker LV é um desinfetante à base de quaternário de amônio indicado para limpeza e desinfecção 

em aplicações diversas nas indústrias alimentícias, de laticínios, cozinhas industriais, açougue, 

peixaria, padaria, refeitórios, supermercados, indústrias de bebidas, restaurante, áreas de 

processamento de alimentos, frigoríficos, granjas e outros. Pode ser utilizado em paredes, pisos, 

azulejos, janelas, escadas, bancadas, equipamentos. Eficácia comprovada frente aos seguintes 

microrganismos: Escherichia coli, Staphylococcus aureus, Salmonella choleraesuis. 

 

ESPECIFICAÇÕES 

Física 

Aspecto: Líquido 

Cor: Vermelho 

pH: 6,0 – 8,0 

Teor de ativo: 25,0% 

Química 

Composição: Cloreto de alquil dimetil benzil 

amônio, corante e veículo. 

 

FINALIDADE 

Desinfecção em indústrias alimentícias e afins. 

 

MODO DE USO 

Desinfecção em indústrias alimentícias: Limpar previamente a superfície, diluir o produto em 1:100, 

ou seja, adicionar 10 ml do Becker L.V e completar para 1 litro com água, aplicar essa solução no local 

que deseja realizar a desinfecção, deixar em contato por 10 minutos e realizar o enxágue caso seja 

necessário. 

 

EMBALAGEM 

Caixa com 04 unidades de 5L. 

Caixa com 02 unidades de 5L. 
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