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CARACTÉRISTICAS 

BECKER CLOREX é um desinfetante à base de hipoclorito de sódio com 2% de cloro ativo estabilizado 

(20.000 ppm). Foi especialmente desenvolvido para atuar na desinfecção de frutas, legumes e 

verduras e na desinfecção de superfícies em indústrias alimentícias e afins. Possui eficácia 

comprovada frente aos seguintes microrganismos: Escherichia coli, Enterococcus faecium, 

Salmonella choleraesuis e Staphylococcus aureus. 

 

ESPECIFICAÇÕES 

Física 

Aspecto: Líquido 

Cor: Levemente amarelado 

pH: 12,0 – 14,0 

Teor de Cloro: 2,0% 

Química 

Composição: Hipoclorito de sódio, estabilizante 

e veículo. 

 

FINALIDADE 

Desinfecção de frutas, legumes e verduras e desinfecção de superfícies em indústrias alimentícias e 

afins. 

 

MODO DE USO 

Desinfecção de hortifrutícolas: Selecionar os alimentos bons e lavar abundantemente em água 

corrente. Preparar a solução a 200 ppm, diluir 1:100, ou seja, utilizar 10 ml do BECKER CLOREX para 

1 L de água potável. Imergir os alimentos na solução, deixar em contato por 10 minutos e enxaguar 

com água potável. 

 

Desinfecção de superfícies em indústrias alimentícias e afins: Diluir em até 1:100, ou seja, 10 ml do 

BECKER CLOREX para 1L de água, aplicar a solução na superfície a ser desinfectada, deixar em contato 

por 10 minutos e enxaguar com água potável. 

 

EMBALAGEM 

Caixa com 02 unidades de 5L. 

Caixa com 4 unidades de 5L. 

mailto:sab@industriasbecker.com.br

