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CARACTÉRISTICAS 

O BECKER DECLOR FLV é um desinfetante em pó com 10% de cloro ativo (100.000 ppm). Foi 

especialmente desenvolvido para desinfecção de frutas, legumes e verduras. Produto de fácil 

dissolução. Eficaz contra os microrganismos Escherichia coli e Enterococcus faecium. 

 

ESPECIFICAÇÕES 

Física 

Aspecto: Pó 

Cor: Branco 

pH (Sol. 1%): 9,0 – 11,0 

Teor de ativo: 10,0% 

Química 

Composição: Dicloroisocianurato de sódio, 

estabilizante e carga. 

 

FINALIDADE 

Desinfecção de frutas, legumes e verduras. 

 

MODO DE USO 

Desinfecção de hortifrutícolas: Selecionar a fruta, legume ou verdura retirando folhas e/ou partes 

sem condição de consumo. Lavar abundantemente em água corrente os vegetais folhosos, folha a 

folha, as frutas e os legumes, individualmente. Preparar a solução a 100 ppm, ou seja, utilizar 1g do 

Becker Declor FLV para 1L de água limpa. Imergir as frutas, legumes e verduras na solução, deixar em 

contato por 10 minutos e enxaguar em água potável. 

 

EMBALAGEM 

Balde 3Kg. 
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